Apéro & Tapas

Vorspeisen

LEGENDE

BERNER SEELAND APERO PLATTLI FUR ZWEI

CHF
29

Krustenschinken | Bauernspeck | Lyoner | Aarberg 800 Kése | Nussbutter | Brot

MEDITERRAN

Parmesan

Oliven

Seeldnder Essiggemtise
Hummus

PINSA TARTUFATA ZUM TEILEN
Pinsa | Triffelcreme | Sauerrahm | Burrata | Guanciale
mit weissem Triffel aus dem Piemont

BRUSCHETTA MIT WALDPILZE (2 STK.)
Gerostetes Valle Maggia Brot | Waldpilze | Lardo di Colonnato

TRUFFELFRIES
Rosti-Fries | Truffelcréeme | Parmesan

SALATE

BUNTER BLATTSALAT
Blattsalat | gerostete Kerne | Sprossen
mit Waldpilzen

BLATTSALAT MIT SEELANDER GEMUSE
Blattsalat | mariniertes Gemuise | Kresse | gerostete Kerne
mit Riesenkrevetten (3 Stk.)

NUSSLISALAT
Nusslisalat | Speck | Seelander Bio Onsen Ei | Croutons
mit weissem Triffel aus dem Piemont

DRESSING NACH WAHL
Italienisch

Hausdressing

Olivendl, Aceto Balsamico
Sesam-Sojasauce

SUPPEN

PASTINAKENCREMESUPPE MIT AMARETTI
Seeldander Pastinaken | Haselnussol | Amaretti

mit weissem Triiffel aus dem Piemont

mit gebratener Entenleber

HUMMERBISQUE
Hummerschaumsuppe | Cognac | Riesenkrevette | Bohnen

V - Vegi VE - Vegan L - frei von Laktose

6 / Schale

28
48

14

13

12

18

16

+13

1928

Tagespreis

14

24
+13

22

G - frei von Gluten



Vorspeisen

Hauptgerichte

KALT | WARM

VITELLO TONNATO
Schweizer Kalb | Thunfisch | Kapern | Zwiebeln

CARPACCIO VOM GAMBERO ROSSO AUS MAZARA DEL VALLO
Rote Garnelen | Burrata | Avocado | Yuzu | Triffelkaviar
mit weissem Triffel aus dem Piemont

CARNE CRUDA VOM RIND

Schweizer Rind | Olivendl | Zitrone | Eigelb | Haselnuss | Parmesan | Rostbrot

mit weissem Trliffel aus dem Piemont

FRANZOSISCHE ENTENLEBER
Entenleber | Schwarzwurzeln | Gerste | Triiffeljus
mit weissem Triiffel aus dem Piemont

SEELANDER SPIEGELEI MIT WEISSEM TRUFFEL
Seeldnder Bio Ei | Butter | Fleur de Sel | Weisser Triiffel

SEELANDER BIO ONSEN EI
Seeldnder Bio Ei | Kartoffel | Topinambur | Spinat | Rapssamen
mit weissem Triiffel aus dem Piemont

PASTA | RISOTTO

TAGLIOLINI TARTUFO BIANCO
Tagliolini | Beurre Blanc | Parmesan | Weisser Triffel

TORTELLONE ALLA ZUCCA
Kirbis Tortelloni | Verjus | Haselnuss | Parmesan
mit weissem Triffel aus dem Piemont

RISOTTO TARTUFO BIANCO
Carnaroli | Roero Arneis | Parmesan | Weisser Triiffel

AGNOLOTTI DEL PLIN PIEMONTESE
Rind | Schwein | Mortadella | Triiffeljus | Beurre Blanc | Parmesan
mit weissem Triiffel aus dem Piemont

VEGETARISCH

SEELANDER BLUMENKOHL NACH PIEMONTESER ART
Blumenkohl | Piemontesische Haselnuss | Triffelbutter | Weisser Triiffel

WILD GEMUSETELLLER
Spéatzli | Rotkraut | Kastanie | Rosenkohl | Waldpilze
Bischelibirne | Apfel | Preiselbeer

CHF

28139

29|44
Tagespreis
28139
Tagespreis
32146
Tagespreis

19129

22

Tagespreis

45|58

26|34
Tagespreis

45|58

27136

Tagespreis

CHF

48

35



Hauptgerichte

FISCH | SEAFOOD

FRUTIGER EGLI MEUNIERE
Egli aus Frutigen | Salzkartoffel | Marktgemise | Nussbutter | Kapern | Zitrone

FLEISCH KLASSIKER

RINDS - FILET ROSSINI 140g | 200g
Argentinisches Rind | Entenleber | Triffeljus | Gemise | Triffelfries
mit weissem Triiffel aus dem Piemont

RINDS - FILETWURFEL STROGANOFF
Argentinisches Rind | Peperoni | Champignons | Gurken | Sauerrahm | Tagliolini

REH - GESCHNETZELTES
Reh | Spatzli | Rotkraut | Kastanie | Apfel | Preiselbeer | Wildrahmsauce

RINDS - FILET 1409 |200g
Argentinisches Rind | Krauterbutter | Gemuse | Starkebeilage
mit weissem Triiffel aus dem Piemont

RINDS - ENTRECOTE 200g
Argentinisches Rind | Krauterbutter | Gemuse | Starkebeilage
mit weissem Triiffel aus dem Piemont

KALBS- WIENERSCHNITZEL
Schweizer Kalb | Pommes Frites | Preiselbeersauce | Zitrone

PIEMONT

DUO VOM SCHWEIZER KALB
Schweizer Kalb | Kartoffel | Topinambur | 3 Jahriger Sbrinz | Truffeljus
mit weissem Trliffel aus dem Piemont

KALBS BURGER PIEMONTESISCHE ART
Hausgemachtes Kalbfleisch Patty | Brioche Bun | Speck | Triiffelcréme |
Taleggiokase | Pommes Frites

BRASATO AL BAROLO
Schweizer Rind | Barolojus | Kartoffel | Marktgemtise | Rostzwiebeln

BEILAGEN

1x BEILAGE NACH WAHL
Risotto | Tagliolini | Pommes Frites | Spatzli | Kartoffelplree | Salat | Gemise
Triffelfries

Zusatzliche Beilage
Zusétzlich Triiffelfries
Zusétzliche Sauce

CHF

49

68178
Tagespreis

46

45

49|59
Tagespreis
49
Tagespreis

52

54
Tagespreis

36

39

inklusive
+5

+8
+13
+6



Dessert & Kase

VERMICELLES
Emmentaler Meringue | Vermicelles | Schlagrahm

EIS KAFFEE KRONE
Vanilleglace | Espresso | gerlihrtes Kaffeeglace | Seelander Amaretto

PIEMONTESISCHE DESSERTVARIATION
Bonet | Gianduja-Ganache Tartelettes | Haselnuss-Kuchen

SEELANDER BUSCHELIBIRNE "BELLE HELENE"
Bischelibirne | Schokolade | Haselnuss | Williams

CASTELMAGNO-KASE AUS DEM PIEMONT
Castelmagno DOP | Appenzeller Schlortziflade | Birne | Triffelhonig

COUPES

COUPE NESSELRODE
Vanilleglace | Vermicelles | Meringue | Kirsche | Schlagrahm

COUPE PIEMONT
Vanilleglace | Haselnussglace | Schokoladensauce | Haselnuss | Schlagrahm

COUPE DANEMARK
Vanilleglace | Schokoladensauce | Schlagrahm

MINI DESSERT

AFFOGATO
Vanilleglace | Espresso

GRAND CRU SCHOKOLADE
Schokoladenmousse | Schlagrahm

PANNA COTTA
Panna Cotta | Zwetschgen | Schlagrahm

TARTELETTES VERMICELLES
Meringue Tartelettes | Vermicelles | Schlagrahm | Kirsche

SORBET COLONEL
Zitronensorbet | Vodka

SORBET ZWETSCHGEN
Zwetschgensorbet | Vieille Prune

GLACE
Vanille | Erdbeer | Schokolade | Kaffee | Haselnuss

SORBET
Aprikose (VE) | Zitrone (VE) | Himbeer | Zwetschgen

SCHLAGRAHM

CHF
13

14

16

14

16

15

15

15

8.50

7.50

7.50

12.50

12.50

4.20

4.20



