
 Speisekarte
CHF

BERNER SEELAND APÉRO PLÄTTLI FÜR 2 29

Krustenschinken | Bauernspeck | Lyoner | Aarberg 800 Käse | Olivenöl | Brot

MEDITERRAN 6 / Schale

Parmesan V L G

Oliven VE L G

Seeländer Essiggemüse VE L G

VALLE MAGGIA BROT  MIT TOMATEN (2 STK.) V 12

Geröstetes Valle Maggia Brot | Tomaten | Burrata

VALLE MAGGIA BROT MIT AVOCADO  (2 STK.) L 14

Geröstetes Valle Maggia Brot | Avocado | Rauchlachs

TRÜFFELFRIES V 13

Rösti-Fries | Trüffelcreme | Parmesan 

Vorspeisen
BUNTER BLATTSALAT VE L G 12

Blattsalat | geröstete Kerne | Sprossen

mit Waldpilzen V G 18

BLATTSALAT MIT SEELÄNDER GEMÜSE VE L G 16

Blattsalat | mariniertes Gemüse | Kresse | geröstete Kerne

mit Riesenkrevetten (3 Stk.) G  + 13

NÜSSLISALAT 19 | 28

Nüsslisalat | Speck | Seeländer Bio Onsen Ei | Croutons

DRESSING NACH WAHL

Italienisch VE L G

Hausdressing V G

Olivenöl, Aceto Balsamico VE L G

Sesam-Sojasauce VE L

SEELÄNDER KÜRBISCRÈMESUPPE V 14

Hokkaido Kürbis | Kürbiskernöl | Kürbiskerne | Sauerrahm

mit gebratener Entenleber  + 13

HUMMERBISQUE 22

Hummerschaumsuppe | Cognac | Riesenkrevette | Bohnen

LEGENDE                                         V - Vegi                  VE - Vegan                  L - frei von Laktose                  G - frei von Gluten    

Apéro & Tapas

SALATE

SUPPEN



CHF

BURRATA V G 19 | 28

Tomaten | Burrata | Rucola | Taggiasca Oliven | Basilikum

TATAR VOM SCHWEIZER RIND 28 | 39

Rind | Senfkörner | Belper Knolle | Kräutersalat | Valle Maggia Brot

VITELLO TONNATO G 28 | 39

Schweizer Kalb | Thunfisch | Kapern | Zwiebeln

CARPACCIO VOM GAMBERO ROSSO AUS MAZARA DEL VALLO G 28 | 48

Rote Garnelen | Avocado | Burrata | Olivenöl | Aceto Balsamico

SIEDFLEISCH VOM SCHWEIZER RIND G 24

Siedfleisch temperiert | Kürbis | Randen | Meerrettich | Schnittlauch

TAGLIOLINI AI FUNGHI PORCINI V 31 | 42

Tagliolini | Steinpilz | Parmesan | Beurre Blanc

TORTELLONE ALLA ZUCCA V 26 | 34

Kürbis Tortelloni | Verjus | Haselnuss | Parmesan 

RISOTTO TICINESE G 25 | 32

Carnaroli | Tessiner Luganighetta | Steinpilz | Kräuter 

Hauptgerichte VEGAN | VEGETARISCH
CHF

KRONE POKE BOWL

Schwarzer Reis | Tomaten | Mais | Edamame | Avocado | Rotkohl | Hummus | 

Ingwer

mit Falafel VE L 29

mit Waldpilzen V L G 34

mit Rauchlachs L G 32

mit Poulet L G 34

DRESSING NACH WAHL

Italienisch VE L G

Hausdressing V G

Olivenöl, Aceto Balsamico VE L G

Sesam-Sojasauce VE L

GRILLIERTER WEISSKABIS VE L G 34

Süsskartoffel | Leinsamen | Kastanie | Gerste | Haselnuss

HERBSTLICHER GEMÜSETELLLER V 35

Spätzli | Rotkraut | Kastanie | Rosenkohl | Waldpilze

Büschelibirne | Apfel | Preiselbeer

Vorspeisen KALT | WARM

PASTA | RISOTTO



Hauptgerichte
CHF

SCHWEIZER EGLI-KNUSPERLI 32 | 36

Egli | Tartarsauce | Pommes Frites

OFFENE SEAFOOD LASAGNE MIT HUMMERSCHAUM 46

Pulpo | Calamar | Miesmuschel | Riesencrevetten | Bimi | Bohnen | Bisque 

RINDS - FILET   140g | 200g 49 | 59

Argentinisches Rind | Kräuterbutter | Gemüse | Pommes Frites

mit frischen Steinpilzen  +15

RINDS - FILET ROSSINI   140g | 200g 68 | 78

Argentinisches Rind | Entenleber | Trüffeljus | Gemüse | Trüffelfries

RINDS – ENTRECÔTE   200g 49

Argentinisches Rind | Kräuterbutter | Gemüse | Pommes Frites

mit frischen Steinpilzen  + 15

KALBSSTEAK   200g 54

Schweizer Kalb | Kräuterbutter | Gemüse | Pommes Frites

mit frischen Steinpilzen  + 15

KRONE BEEF BURGER 35

Hausgemachtes Beef Patty | Brioche Bun | Tomaten | Speck | Caramelisierte 

Zwiebeln |  Raclettekäse | Pommes Frites

ROASTBEEF 38

Argentinisches Rind kalt aufgeschnitten | Tartarsauce | Salatbouquet | 

Pommes Frites

1x BEILAGE NACH WAHL

Risotto | Tagliolini | Pommes  Frites | Spätzli | Salat | Gemüse inklusive

Trüffelfries  + 5

Zusätzliche Beilage  + 8

Zusätzlich Trüffelfries  + 13

Zusätzliche Sauce  + 6

REHRÜCKEN AB 2 PERSONEN, IN 2 GÄNGEN SERVIERT 74 p.P.

Spätzli | Rotkraut | Kastanie | Rosenkohl | Apfel | Preiselbeer | Wildrahmsauce

Spätzli | Pastinake | Waldpilze | Büschelibirne | Haselnuss | Wildjus

REH - GESCHNETZELTES 45

Reh | Spätzli | Rotkraut | Kastanie | Apfel | Preiselbeer | Wildrahmsauce

REH - PFEFFER 41

Reh | Spätzli | Rotkraut | Kastanie | Waldpilze | Croutons | Apfel | Preiselbeer

HIRSCH - ENTRECÔTE 52

Hirsch | Spätzli | Rotkraut | Kastanie | Rosenkohl | Apfel | Preiselbeer | Wildjus

mit frischen Steinpilzen  + 15

Änderungen der Wildgerichte  + 5

FISCH | SEAFOOD

FLEISCH

WILD

BEILAGEN



DIENSTAG - FREITAG AB 18.15 UHR

SAMSTAG 12.00 - 13.30 & AB 18.15 UHR

Das aktuelle Tagesangebot von unseren Fleischstücken 

befindet sich auf der Grilltafel.

Zu den Grillgerichten servieren wir Dir eine Stärkebeilage,

Marktgemüse und eine Sauce nach Wahl.

DIENSTAG - SAMSTAG AB 18.15 UHR

Wir lieben es, dich immer wieder von neuem zu begeistern. 

Dürfen wir Deinen Gaumen mit unseren saisonalen Köstlichkeiten verwöhnen? 

CARPACCIO VOM GAMBERO ROSSO AUS MAZARA DEL VALLO

Rote Garnelen | Avocado | Burrata | Olivenöl | Aceto Balsamico

***

SEELÄNDER KÜRBISCRÈMESUPPE

Hokkaido Kürbis | Entenleber | Kürbiskernöl | Kürbiskerne | Sauerrahm

***

RISOTTO TICINESE

Carnaroli | Tessiner Luganighetta | Steinpilz | Kräuter 

***

HIRSCH - ENTRECÔTE

Hirsch | Spätzli | Rotkraut | Kastanie | Rosenkohl | Apfel | Preiselbeer | Wildjus

***

KÄSEVARIATION

Schweizer Käse | Tessiner Feigensenf | Früchte-Nuss-Brot

***

SEELÄNDER BÜSCHELIBIRNE "BELLE HELENE"

Büschelibirne | Schokolade | Haselnuss | Williams

4- Gang: Vorspeise, 1x Zwischengang, Hauptgang, Käse oder Dessert 105

5- Gang: Vorspeise, 1-2x Zwischengang, Hauptgang, Käse und/oder Dessert 125

6- Gang: Menu Komplett 135

Margoni-Grill

Krone            

Gourmet-Menu 

Menu 



CHF

VERMICELLES G 13

Emmentaler Meringue | Vermicelles | Schlagrahm

EIS KAFFEE KRONE 14

Vanilleglace | Espresso | gerührtes Kaffeeglace | Seeländer Amaretto

CRÈME BRÛLÉE 14

Kastanien Crème Brûlée | Zwetschgen | Sauerrahmeis 

SEELÄNDER BÜSCHELIBIRNE "BELLE HELENE" 14

Büschelibirne | Schokolade | Haselnuss | Williams

KÄSEVARIATION 19

Schweizer Käse | Tessiner Feigensenf | Früchte-Nuss-Brot

COUPE NESSELRODE 15

Vanilleglace | Vermicelles | Meringue | Kirsche | Schlagrahm

COUPE DÄNEMARK 15

Vanilleglace | Schokoladensauce | Schlagrahm

AFFOGATO G 8.50

Vanilleglace | Espresso

GRAND CRU SCHOKOLADE 7.50

Schokoladenmousse | Schlagrahm

PANNA COTTA 7.50

Panna Cotta | Beeren | Schlagrahm

TARTELETTES VERMICELLES 9

Meringue Tartelettes | Vermicelles | Schlagrahm | Kirsche

SORBET COLONEL G 12.50

Zitronensorbet | Vodka

SORBET ZWETSCHGEN G 12.50

Zwetschgensorbet | Vieille Prune

GLACE 4.20

Vanille | Erdbeer | Schokolade | Kaffee  | Haselnuss

SORBET 4.20

Aprikose (VE) | Zitrone (VE) | Himbeer | Zwetschgen

SCHLAGRAHM 2

Dessert & Käse

MINI DESSERT

COUPES


